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Il MERCATINO DEL GUSTO è da sempre un'espressione di cultura del progetto. Alla base del suo agire vive un 
principio dinamico e innovativo: "ci relazioniamo e quindi siamo".
Da questa convinzione nasce la parola chiave dell'edizione 2026: COLLABORAZIONE.
Una scelta che si pone in netta controtendenza rispetto a una visione fondata sulla competizione permanente o 
sulla ricerca esasperata della visibilità. Il Mercatino non è un semplice evento: è un luogo di incontro, confronto e 
costruzione condivisa di significati. Oggi emerge una nuova idea del saper fare pensando, nella quale "essere 
insieme" diventa qualcosa di più profondo e generativo del semplice "fare insieme". Perché la collaborazione 
non è soltanto un metodo operativo: è una forma di intelligenza collettiva.
Ci sono momenti, nella lunga storia di una manifestazione come il Mercatino del Gusto, in cui continuare a pensa-
re come abbiamo sempre fatto non basta più. Momenti in cui il mondo accelera, cambia forma, mette in discussio-
ne certezze e risultati che sembravano acquisiti. È proprio in questi passaggi che la collaborazione rivela tutta la 
sua forza. Noi crediamo nelle connessioni, non nelle solitudini. Crediamo che il valore nasca dall'incontro tra 
competenze, sensibilità, esperienze e visioni differenti. La collaborazione non è una gentile concessione e neppu-
re una semplice cooperazione: è una scelta strategica.
Trasforma le differenze in opportunità. Genera valore attraverso relazioni circolari. Rigenera ciò che incontra, 
migliora i processi, rafforza le comunità. Cura i territori, rende l'accoglienza più autentica, il cibo più accessibile, 
contemporaneo e capace di parlare a tutti. Collaborare è un atto culturale. È una presa di posizione sul mondo 
che vogliamo abitare. Non è un compromesso al ribasso, ma una visione che alimenta dialogo, fiducia e capacità 
di agire. Significa superare la logica del breve periodo per costruire prospettive durature, orientando il cambia-
mento invece di subirlo. Il mondo sta cambiando. La Puglia sta cambiando.
La domanda che ci poniamo è semplice e insieme decisiva: saremo capaci di cambiare anche noi?



Venerdì 7 agosto 2026 alle 21.00, LICEO CAPECE - Via Capece
Evento riservato su invito
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Sin dalle sue origini il Mercatino del Gusto ha posto in primo piano, nel suo agire, la cultura del progetto. 
Una sensibilità che nel tempo si è estesa a 360 gradi a diversi campi e settori, non solo quelli dell’acco-
glienza, del cibo, del vino e del turismo. Il Mercatino del Gusto è infatti oggi una community dentro 
la quale il valore delle relazioni sociali è divenuto strategico. Per questo, ogni anno, gli organizzato-
ri assegnano il Premio Mercatino del Gusto a donne e uomini dalla visione sociale contemporanea, 
originale e innovativa, mirata a una sostenibilità globale nei confronti del lavoro, delle persone e del 
futuro. In ogni ambito e settore: alimentazione e accoglienza, agricoltura ed enologia, arte e cultura, 
comunicazione e nuovi linguaggi, economia circolare, imprenditoria e design strategico, turismo consa-
pevole e qualità del buon vivere.
Il Premio, quindi, come occasione di inclusione di persone, valori, idee, come contaminazione di 
esperienze e competenze, come rete potenziale e reale di futuri ambasciatori del buon vivere, della 
bellezza a più dimensioni della Puglia e del Sistema Italia. Non a caso il riconoscimento consiste in 
una pregevole luminaria firmata da Mariano Light, azienda tra le più famose e rinomate al mondo 
nel suo settore: per raccontare la storia della Puglia con occhi puntati fiduciosi in avanti.

La cerimonia di premiazione è presentata da Antonio STORNAIOLO





Una mostra a cura di Cintya Concari e Roberto Marcatti in collaborazione con Umberto
Zapelloni che indaga il rapporto tra cultura del cibo, progettazione e immaginario della
velocità come elementi fondativi dell’identità culturale e produttiva italiana. Ancora una
volta Il Mercatino del Gusto giunto alla sua XXVII edizione sposa il progetto per promuovere
culturalmente la sua realtà enogastronomica attraverso una lente di ingrandimento inusuale e che
in apparenza sembra non avere nessun nesso in comune. Ospitata negli spazi del Museo di Paleontologia e Paletnologia di 
Maglie, il concept curatoriale si sviluppa partendo dal dialogo tra estetica e funzione, tra memoria e innovazione, mettendo in 
relazione la tradizione e l’alimentazione con il car design e la Formula 1, 
massima espressione della ricerca tecnologica e formale.
Il percorso espositivo presenta una selezione di fotografie, disegni, memora-
bilia e prodotti industriali provenienti da Fondazioni internazionali, da Musei, 
da collezionisti privati o da aziende primarie offrendo nel complesso una 
lettura trasversale che attraversa il Novecento fino alla nostra contempora-
neità. A corredo della mostra la pubblicazione edita da Sfera Edizioni Bari.

La mostra si terrà presso il Museo Civico di Paleontologia e Paletnologia di Maglie (Le)
dal 1° agosto al 31 ottobre 2026 con il patrocinio dell’Ordine degli Architetti di Lecce
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IL GUSTO DELLA VELOCITÀ
Un viaggio tra cibo, design e Formula 1

Courtesy by BarillaCourtesy by Autodromo di Imola



AGRICOLE DE PALMA
LEQUILE (Le)
agricoledepalma@libero.it
CANTELE
GUAGNANO (Le)
www.cantele.it 
CANTINA COPPOLA 1489
GALLIPOLI (Le)
www.cantinacoppola.it
CANTINA SAN DONACI SCA
SAN DONACI (Br)
www.cantinasandonaci.eu
CANTINA SAMPIETRANA
SAN PIETRO VERNOTICO (Br)
www.cantinasampietrana.it
CANTINA TENUTA MERICO 
OTRANTO (Le)
www.tenutamerico.it 
CANTINE DUE PALME
CELLINO SAN MARCO (Br)
www.cantineduepalme.it
CANTINE PAOLO LEO
CANDIDO VINI
SAN DONACI (Br)
www.paololeo.it • wwwcandidowines.it
CANTINE PETRELLI
CARMIANO (Le)
www.cantinapetrelli.com

1-7 agosto ore 20.00-24.00
PIAZZA ALDO MORO
TICKET & DEGUSTAZIONI € 10,00

CANTINE SANTA BARBARA
SAN PIETRO VERNOTICO (Br)
www.cantinesantabarbara.it
CASTELLO MONACI
SALICE SALENTINO (LE)
www.castellomonaci.it 
CONTI ZECCA
LEVERANO (Le)
www.contizecca.it
GAROFANO Vigneti e Cantine 
COPERTINO (Le)
www.vinigarofano.it
LE VIGNE DI SAMMARCO
CELLINO SAN MARCO (Br)
www.levignedisammarco.com
MASSERIA CUTURI
Società Agricola SRL  
MANDURIA (Ta)
www.masseriacuturi.com 
MENHIR MARANGELLI
BAGNOLO DEL SALENTO (Le)
www.menhirsalento.it
MOTTURA Vini del Salento 
TUGLIE (Le)
www.motturavini.com
PALAMÁ Vini del Salento
CUTROFIANO (Le)
www.vinicolapalama.com

PRODUTTORI
DI MANDURIA
MANDURIA (Ta)
www.produttorivinimanduria.com
RIVERA
ANDRIA (Bt) 
www.rivera.it
TORRE OSPINA
RACALE (Le)
www.torreospina.com
VINI dei BLEVE
ROMA
www.deibleve.it
VINI LEUCI
GUAGNANO (Le)
www.vinileuci.it
Vitivinicola MARULLI 
COPERTINO (Le)
www.vinimarulli.com

in collaborazione
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AHHA SOAP
CASAMASSIMA (Ba)
www.ahhasoap.com

AZIENDA AGRICOLA BRUNITTA 
COCUMOLA (Le)
www.brunitta.it

CASCIARO ALOE
DISO (Le)
www.aloeveracasciaro.it
CAVA VERDE Bio Farm 
CALIMERA (Le)
cavaverdebiofarm.it

CASEIFICIO CORATINO Srl
CORATO (Ba) 
www.caseificiocoratino.it

CUMENTO
di Matteo De Musso
BORGAGNE (Le)
www.cumento.it

DANIELI
Il Forno delle Puglie
BITONTO (Ba) 
www.ilfornodellepuglie.it

1-7 agosto ore 19.00-24.00
VIA ROMA
INGRESSO LIBERO

GAELE SRL- FRISCOUS
RUFFANO  (Le)
www.petramare.it 

INMARE
RACALE (Le)
www.inmare.eu

MASSERIA LA LUNGHIERA
TURI (Ba) 
www.lalunghiera.it

MELAGRANA SAITA
TERLIZZI (Ba) 
www.melagranasaita.it 

MIELE EFFEALQUADRATO
di Fabrizio Fersino
CARMIANO (Le)

MOLINO A VENTO
di Ioanna Domenico
BICCARI (Fg)
www.molinoavento.com

SANTORO Salumificio
CISTERNINO (Br)
www.salumificiosantoro.it



IN COLLABORAZIONE CON
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Azienda Agricola
OLIO FEBO
ERCHIE (Br) 
www.aziendaoliofebo.it 
www.aziendaoliofebo.com

FA AGRICOLA FERRARA
GALATONE (Le)
www.fasalento.it

1-7 agosto  ore 19.00-24.00
PIAZZA ALDO MORO
INGRESSO LIBERO

OLEUM MIO
SAN GIOVANNI ROTONDO 
(Fg)
www.oleum-mio.it

ÒLIOLOCALE
Azienda Agricola
Silvana Inguscio
CANOSA DI PUGLIA (Bt)
www.oliolocale.it

 Via delle Industrie, 73014 - Gallipoli (Le)
tel.  +39 0833 201511 - www.inmare.eu

info@inmare.eu

Allevamento ittico biologico in mare aperto,
nelle cristalline acque del Salento

PRIMOLJO
CASARANO (Le)
www.primoljo.com





1-7 agosto
ore 19.00-24.00
VIA TRENTO E TRIESTE
INGRESSO LIBERO

Pasticceria
TOP ORANGE
ZOLLINO (Le)
www.toporange.it

TENUTA VEROLA
CARMIANO (Le)
www.tenutaverola.it

ZIO PASQUALE SRL
CEGLIE MESSAPICA (Br)
www.ziopasquale.it

DOLCIUMI STELLA
MARTANO (Le)
www.dolciumistella.com

BAR CLAUDIO
TAVIANO (Le)

MARTINUCCI
LABORATORY
www.martinuccilaboratory.it

MITA SPIRITS
di ELIA CALÒ
LECCE 
www.mitaspirits.com

ESSENTIAE DEL SALENTO
UGENTO (Le)
www.essentiaedelsalento.it

DISTILLERIA
GRECO CAROPPO
CARMIANO (Le)
www.distilleriagrecocaroppo.it 

1-7 agosto - ore 19.00-24.00
VIA TRENTO E TRIESTE
INGRESSO LIBERO
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MAIN SPONSOR



1-7 agosto ore 19.00-24.00
LARGO SAN PIETRO

SPINEL CAFFE’ srl
nasce nei primi anni sessanta quando il suo fondatore Vincenzo Spinelli scoprì il primo distributore automatico di bevande calde, da 
quel momento ha inizio un lungo viaggio fatto di sogni, di coraggio, di sacrifici, di passione e dedizione al lavoro. L’azienda si 
distingue per la sua capacità di tenere sotto controllo tutti processi legati alla filiera del caffè: dalla selezione delle migliori origini di 
caffè crudo alla loro torrefazione e confezionamento, dalla produzione delle macchine fino all’erogazione dell’espresso servito 
direttamente al consumatore finale.
Spinel Caffè, rivolgendo grande attenzione alla qualità del caffè e del servizio ed al benessere dei propri Clienti, ha rivoluzionato la 
pausa caffè con l’introduzione nel Salento della magia del caffè espresso erogato al momento.
Agisce ogni giorno secondo i principi di legalità, tutela dell’ambiente, valorizzazione delle persone e crescita del territorio, 
con la volontà di essere parte attiva del cambiamento verso un mondo più equo e sostenibile. 
Valori forti ed autentici che si ritrovano in ogni tazzina di Spinelli Caffè, sintesi perfetta di artigianalità, innovazione, eleganza e gusto.
La forza nelle radici, lo sguardo rivolto verso il futuro

Gelato Maglio: passione e artigianalità
Maglio è sinonimo di cioccolato aromatico di alta qualità, ma la sua offerta produttiva 
comprende anche altre deliziose specialità dolciarie, tra cui il gelato artigianale. Passione, 
esperienza e incessante ricerca sono il segreto del successo del brand nato a Maglie nel 
1875, conosciuto per le sue eccellenze in Italia e nel mondo. Il Mercatino del Gusto è 
un'occasione imperdibile per scoprire la gelateria Maglio, che offre una selezione di gusti 
classici, tra cui l'imperdibile "rosa d'oriente", e interessanti novità come il cioccolato setteveli 
e la massa di cacao chumundè Ecuador.

1-7 agosto ore 19.00-24.00
PIAZZETTA CADUTI DI VIA FANI
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BIRRA SALENTO
LEVERANO (Le)
www.birrasalento.it
Birrificio Biologico GRUIT
BRINDISI
www.gruit.it
Birrificio B94
LECCE
www.birrificiob94.it 

ASSASSINA
ALLAS
BITETTO (Ba)
a partire da euro 8,00

MAIALE OR.VI.
AZIENDA AGRITURISTICA LU CAMPU
ORTELLE (LE)
agriturismolucampu.it
a partire da euro 8,00

BRUSCHETTONE con 
CACIOCAVALLO IMPICCATO
PIETRO BIASI STREETFOOD 
CASTELLANA GROTTE (Ba)
a partire da euro 5,00

CHIPS SALENTO
by MI LECCO I BAFFI
UGGIANO LA CHIESA (Le)
a partire da euro 5,00

Birrificio BIRRANOVA
TRIGGIANELLO (Ba)
www.birranova.it
Birrificio ERLAND BEER
RACALE (Le)
www.birraartigianaleerland.com
MOI BEER
MONTESANO SALENTINO (Le)
info@moi.beer 

1-7 agosto ore 19.00-24.00
VIA MADONNA ADDOLORATA 
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SCHIACCIATINA
di CARNE FRITTA
L'ALLEGRA SCOTTONA
MAGLIE (LE)
lallegrascottonapub.it
a partire da euro 6,00
LA PUCCIA
LECCE
a partire da euro 7,00

LA ZAMPINA
LIUZZI 
NOCI (Ba)
a partire da euro 7,00
LE BOMBETTE
RAIMONDELLO SRL 
MARTINA FRANCA (Ta)
a partire da euro 8,00 

PEZZETTI AL SUGO
GIRÒ
SAN FOCA (Le)
a partire da euro 6,00
PITTULE/POPIZZE BARESI
MARY CHEF PUGLIA
di Mariagrazia Antifora
BARI
a partire da euro 5,00
POLPO ARROSTO
LA POLPERIA
OTRANTO (Le)
a partire da euro 12,00

1-7 agosto ore 19.00-24.00
VIA MADONNA ADDOLORATA 



1-7 agosto ore 19.00-24.00
VIA D. R. GARZIA
presso frantoio ipogeo

1-7 agosto ore 19.00-24.00
VIA D. R. GARZIA
presso frantoio ipogeo

BIRRIFICI CALÉNDER 
TUGLIE (Le)
www.birracalender.it

BIRRIFICIO DEGLI OSTUNI
POGGIORSINI (Ba)
www.birrificiodegliostuni.it
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LE CHIPS SALENTO
SALENTO CHIPS
UGGIANO LA CHIESA (Le)
a partire da euro 5,00

BRUSCHETTONE con
CACIOCAVALLO IMPICCATO
NOVECENTO STREET FOOD
CASTELLANA GROTTE (Ba)
a partire da euro 5,00

PANZEROTTO PUGLIESE
OFFICINE GASTRONOMICHE APS
CRISPIANO (Ta)
a partire da euro 4,00

CONCETTA
Pasticciotto cremoso
MARTINUCCI LABORATORY

HAMBURGER
IL CARRETTINO
LECCE
a partire da euro 10,00

LE BOMBETTE
SALUMI MARTINA FRANCA SRL
MARTINA FRANCA (Ta)
a partire da euro 8,00 

BAFF Beer
LECCE
info@baff.beer

BIRRIFICIO DANIEL’S
MANDURIA (Ta)
www.birrificio-daniels.business.site
 

BIRRA TERRONA
CORIGLIANO D’OTRANTO (Le)
www.birraterrona.com

PITTULE
ANGELO QUALITÀ e GUSTO
CORIGLIANO D’OTRANTO (Le) 
a partire da euro 5,00

PUCCIA con i
PEZZETTI DI CAVALLO
PUCCIA con i
PEZZETTI DI VITELLO
SALENTINE FIMMINE SVERTE
CURSI (Le)
a partire da euro 8,00

TRIS DI CLASSE
FRISE
Dal grano alla frisa: la filiera formativa 
dell’IISS “Egidio Lanoce” Maglie
Tre frise artigianali condite
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L’Associazione Culturale TRITICUM di Brindisi vi farà scoprire i segreti delle ricette tradizionali pugliesi per poi 
degustarle: orecchiette di grano arso con pomodoro e cacio ricotta, bavette di grano arso alla poverella con 
pomodori e peperoni, cavatelli al profumo di mare.
Garantiamo cibo senza glutine.

Piatto degustazione: euro 8,00

1-7 agosto ore 19.00-24.00
VIA ORFANOTROFIO
NON SI ACCETTANO PRENOTAZIONI

SCANSIONA E CLICCA
SUL LINK CHE TI APPARE

MENU DEGUSTAZIONE euro 28,00
ANTIPASTO: INSALATA PUGLIESE
Insalata Pugliese  con meloncella, peperone verde cornetto, olive,
capperi, rucola, cipolla rossa di Acquaviva, pomodorini  Burratina della Murgia

PANE PUGLIESE
PIATTO ARROSTO MISTO (6 pezzi di carne) 
Bombette Involtini di capocollo di maiale ripieni di formaggio tipico
Zampina salsiccia locale condita con aromi naturali
CONTORNI: Patate fresche fritte e Peperonata salentina
DESSERT: Tette delle Monache
pan di spagna con crema pasticcera chantilly

ACQUA ORSINI 50 cl

A RICHIESTA EXTRA MENU:
GNUMIREDDI o TOURCINIEDDI (piatto da 6 pezzi)  
involtini di fegato, polmone e cuore di agnello       Euro 5,00
II CALICE DI VINO: selezione MENHIR SALENTO  Euro 4,00

1-7 agosto - VIA CAPECE
Menù degustazione ogni 40 minuti
dalle 20:30 alle 23:30
INFO E PRENOTAZIONI 3355764033
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Entra nella Corte Macrì-Leone di Maglie e vivi un itinerario tra botteghe, antichi saperi 
e tradizioni autentiche. Incontra gli artigiani e lasciati accompagnare fra le storie di un 
territorio ricco di cultura e creatività.

1-7 agosto
ore 19.00-24.00
CORTE MACRÌ
INGRESSO LIBERO



1-7 agosto ore 20.30 - CENTRO STORICO

IN COLLABORAZIONE CON
BELAMI
Via Roma, 86 - Maglie LE
INFO E PRENOTAZIONI: 3271461522 / 0836312930

JOEY BISTROT CAFE
Via S. Giuseppe, 21 - Maglie (Le)
Ristorante con giardino, cocktail e wine bar
INFO E PRENOTAZIONI: 344.0966116 - 0836.308227

SANTI SPIRITI
Piazzetta Rosetta Palma, 4 - Maglie (Le)
Braceria - Birreria con Piazzetta
(ampia scelta di birre artigianali)
PER INFO E PRENOTAZIONI: 338.4366249

SGAMO
Via S. Giuseppe, 2 - Maglie LE
Panino limited edition per il Mercatino del Gusto
INFO E PRENOTAZIONI: 393 5089411

MAX MASSIMO MENTASTI
Via De Viti De Marco s/n - Maglie (Le)
Menu Mercatino € 50,00
INFO  E PRENOTAZIONI: 0836 503955
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1-7 agosto - ore 19.00-24.00
CORTE DEI DROSO traversa Via Roma
INGRESSO LIBERO

SABATO 1 AGOSTO
ore 21.30
Spettacolo POMO D'AMORE 
Spettacolo Rituale  celebrativo 
della preparazione della Salsa di 
Pomodoro con Roberto Aloisio, 
Donatella Carrozzini, Mariapia 
Durante, Marianna Ghiaccio, Anna 
Giaffreda, Fabio Iaci, la giovanissi-
ma Aurora Pugliese e altri
Scritto e curato da Ilaria Mancino

dalle 23.00
LA  SERA DELLA CORTE
Sedersi intorno a  un tavolo, gustare insieme i prodotti e piatti di 
stagione, discutere  di bellezza  e  sostenibilità, ascoltare  e  
suonare  dal vivo della  buona  musica con lo scenario di una  
vecchia  corte  salentina, ascoltare  incontri e  convegni sulla  
sostenibilità, la  storia e  la bellezza. Con la  collaborazione  
artistica e  musicale  di Ilaria  Mancino.

DOMENICA 2 AGOSTO
ore 21.00
Le  ORCHIDEE PUGLIESI e  non solo
Il botanico Piero Medagli dell’Università del Salento ci incanterà 
portandoci nel magnifico microcosmo delle Orchidee pugliesi ed 
altre preziosità della flora spontanea locale.

Ore 23.00
Degustazione e incontro su 
coltivazione  e  raccolta di 
MELONI ANTICHI
a cura  di Ing. Roberto Aloisio
Degustazione (con descrizione  dei 
metodi di coltivazione e  distribuzione 
dei semi) di antichi meloni e  vecchie 
cultivar  salentine e pugliesi quasi 
dimenticate  dal tempo

LUNEDÌ 3 AGOSTO
ore 21.15
Le ABITUDINI ALIMENTARI nel territorio salentino 
prima  del boom economico
Lo studioso Raimondo Rodia ci parlerà di abitudini alimentari tra sacro 
e profano accompagnate da preghiere ed esorcismi, di cultivar e 
mestieri di un mondo antico dissoltosi nel boom economico del 
dopoguerra.

dalle 22.45
DALL’ORTO E L’INCOLTO ALLA TAVOLA
Coltivare,  riconoscere  e  raccogliere  fra  orto e  incolto secondo il 
ritmo delle stagioni a  km e  tempo zero. Con degustazione di prodotti 
di stagione di agosto. A cura  di Ing. Roberto Aloisio 

a cura di Roberto ALOISIO
con la collaborazione di Ilaria Mancino e Fabio Iaci

Rivivere le tradizioni in chiave contemporanea, approfondendo 
la conoscenza di ciò che mangiamo e dei riti della tradizione.

MARTEDÌ 4 AGOSTO
ore 21.15
Presentazione del  libro
“SANTU SITRU E ALTRI RACCONTI”
Lo scrittore Massimo Vaglio esperto di gastronomia salentina ci 
presenterà il suo libro “Santu Sitru e altri racconti”-Il fascino di un 
vecchio borgo di mare tra odori, sapori e aneddoti.
Dialoga con lui il giornalista Donato Nuzzaci. 
Incontro accompagnato con 
assaggio  di vini locali bianchi

dalle 23.00
I cocktail e altro con la  
FRUTTA DI AGOSTO
La frutta  di agosto descritta  
anche  nelle modalità di 
coltivazione  unita  al vino ed 
altro per  cocktail da  gustare  
secondo stagione. A cura di 
Ing. Roberto Aloisio

MERCOLEDÌ 5 AGOSTO
ore 21.15
RIFORESTARE IL SALENTO partendo
dal Bosco Belvedere con i suoi preziosi stagni
Presentazione  del progetto e dell'impegno dell’Associazione 
"Manu Manu Riforesta" con Ada Martella, Vito Lisi e la professo-
ressa Rita Accogli botanica dell’Università del Salento.

Ore 22.15
Proiezione del documentario
“LE ACQUE EFFIMERE DI PADULA MANCINA”
e del corto “IL LACCIO DI TORREPADULI”
di Bruna Rotunno e Ada Martella
Introduce lo studioso Oreste Caroppo con l’esperto di meteoro-
logia Michele Sanclare descrivendo le peculiarità climatiche 
dell’area di Bosco Belvedere nel cuore del basso Salento.
A seguire frisellata con assaggio di vini rossi.

GIOVEDÌ 6 AGOSTO
ore 21.30
Tavola rotonda:
L’IMPEGNO CIVICO DEI COMITATI PER LA 
DIFESA DEL PAESAGGIO SALENTINO
Incontro aperto per  discutere  insieme  del territorio salentino e 
della sua salvaguardia e del suo futuro, tra gli assalti della green 
economy industriale, l’agricoltutra intensiva e le speculazioni 
delle iper-infrastrutturazioni.
Moderano Roberto Aloisio e Oreste Caroppo.
Seguirà una degustazione di frutta stagionale e sangria con 
incursioni musicali a  sorpresa

VENERDÌ 7 AGOSTO
ore 21.00
Alla scoperta  delle erbe e frutti eduli selvatici 
salentini  di agosto... con sorpresa  finale...
Degustazione di fichi, more e ficondindia. I veri frutti del nostro 
agosto uniti anche in un unico accostamento tutto particolare.  
Viaggio fra  le erbe  eduli salentine di agosto ammirandole dal 
vivo illustrando i loro usi e le possibili ricette.
A cura  di Ing. Roberto Aloisio
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SABATO 1 AGOSTO
ore 21.30
Spettacolo POMO D'AMORE 
Spettacolo Rituale  celebrativo 
della preparazione della Salsa di 
Pomodoro con Roberto Aloisio, 
Donatella Carrozzini, Mariapia 
Durante, Marianna Ghiaccio, Anna 
Giaffreda, Fabio Iaci, la giovanissi-
ma Aurora Pugliese e altri
Scritto e curato da Ilaria Mancino

dalle 23.00
LA  SERA DELLA CORTE
Sedersi intorno a  un tavolo, gustare insieme i prodotti e piatti di 
stagione, discutere  di bellezza  e  sostenibilità, ascoltare  e  
suonare  dal vivo della  buona  musica con lo scenario di una  
vecchia  corte  salentina, ascoltare  incontri e  convegni sulla  
sostenibilità, la  storia e  la bellezza. Con la  collaborazione  
artistica e  musicale  di Ilaria  Mancino.

DOMENICA 2 AGOSTO
ore 21.00
Le  ORCHIDEE PUGLIESI e  non solo
Il botanico Piero Medagli dell’Università del Salento ci incanterà 
portandoci nel magnifico microcosmo delle Orchidee pugliesi ed 
altre preziosità della flora spontanea locale.

Ore 23.00
Degustazione e incontro su 
coltivazione  e  raccolta di 
MELONI ANTICHI
a cura  di Ing. Roberto Aloisio
Degustazione (con descrizione  dei 
metodi di coltivazione e  distribuzione 
dei semi) di antichi meloni e  vecchie 
cultivar  salentine e pugliesi quasi 
dimenticate  dal tempo

LUNEDÌ 3 AGOSTO
ore 21.15
Le ABITUDINI ALIMENTARI nel territorio salentino 
prima  del boom economico
Lo studioso Raimondo Rodia ci parlerà di abitudini alimentari tra sacro 
e profano accompagnate da preghiere ed esorcismi, di cultivar e 
mestieri di un mondo antico dissoltosi nel boom economico del 
dopoguerra.

dalle 22.45
DALL’ORTO E L’INCOLTO ALLA TAVOLA
Coltivare,  riconoscere  e  raccogliere  fra  orto e  incolto secondo il 
ritmo delle stagioni a  km e  tempo zero. Con degustazione di prodotti 
di stagione di agosto. A cura  di Ing. Roberto Aloisio 

MARTEDÌ 4 AGOSTO
ore 21.15
Presentazione del  libro
“SANTU SITRU E ALTRI RACCONTI”
Lo scrittore Massimo Vaglio esperto di gastronomia salentina ci 
presenterà il suo libro “Santu Sitru e altri racconti”-Il fascino di un 
vecchio borgo di mare tra odori, sapori e aneddoti.
Dialoga con lui il giornalista Donato Nuzzaci. 
Incontro accompagnato con 
assaggio  di vini locali bianchi

dalle 23.00
I cocktail e altro con la  
FRUTTA DI AGOSTO
La frutta  di agosto descritta  
anche  nelle modalità di 
coltivazione  unita  al vino ed 
altro per  cocktail da  gustare  
secondo stagione. A cura di 
Ing. Roberto Aloisio

MERCOLEDÌ 5 AGOSTO
ore 21.15
RIFORESTARE IL SALENTO partendo
dal Bosco Belvedere con i suoi preziosi stagni
Presentazione  del progetto e dell'impegno dell’Associazione 
"Manu Manu Riforesta" con Ada Martella, Vito Lisi e la professo-
ressa Rita Accogli botanica dell’Università del Salento.

Ore 22.15
Proiezione del documentario
“LE ACQUE EFFIMERE DI PADULA MANCINA”
e del corto “IL LACCIO DI TORREPADULI”
di Bruna Rotunno e Ada Martella
Introduce lo studioso Oreste Caroppo con l’esperto di meteoro-
logia Michele Sanclare descrivendo le peculiarità climatiche 
dell’area di Bosco Belvedere nel cuore del basso Salento.
A seguire frisellata con assaggio di vini rossi.

GIOVEDÌ 6 AGOSTO
ore 21.30
Tavola rotonda:
L’IMPEGNO CIVICO DEI COMITATI PER LA 
DIFESA DEL PAESAGGIO SALENTINO
Incontro aperto per  discutere  insieme  del territorio salentino e 
della sua salvaguardia e del suo futuro, tra gli assalti della green 
economy industriale, l’agricoltutra intensiva e le speculazioni 
delle iper-infrastrutturazioni.
Moderano Roberto Aloisio e Oreste Caroppo.
Seguirà una degustazione di frutta stagionale e sangria con 
incursioni musicali a  sorpresa

VENERDÌ 7 AGOSTO
ore 21.00
Alla scoperta  delle erbe e frutti eduli selvatici 
salentini  di agosto... con sorpresa  finale...
Degustazione di fichi, more e ficondindia. I veri frutti del nostro 
agosto uniti anche in un unico accostamento tutto particolare.  
Viaggio fra  le erbe  eduli salentine di agosto ammirandole dal 
vivo illustrando i loro usi e le possibili ricette.
A cura  di Ing. Roberto Aloisio

23



MAIN PARTNER



MERCOLEDÌ 5 AGOSTO
Nutrirsi di parole
Leggere un libro e poi parlarne; degustare una frisella e 
scoprire come si prepara.
Un viaggio di conoscenza e condivisione. Ognuno porta a 
casa un kit per la preparazione delle friselle.

GIOVEDÌ 6 AGOSTO
Pasticciotto, da dove vieni?
Prepariamo insieme il pasticciotto “personalizzato”; 
scopriamo la storia e tanti segreti! Ognuno porta a casa 
la forma e la ricetta.

2-6 agosto dalle 19.30 alle 20.30
PIAZZA ALDO MORO presso Liceo Capece
info e prenotazioni 3288310000 Elisa
POSTI LIMITATI

DOMENICA 2 AGOSTO
Acqua e farina:
magia! prepariamo la pasta
Un percorso laboratoriale che permette di avvicinare i 
bambini alla tradizione salentina della pasta fatta in casa. 
Un momento che può essere vissuto anche in compagnia 
dei genitori che diventano partner privilegiati di un’esperi-
enza così semplice eppure così speciale.
Ognuno porta a casa la pasta preparata ed il ferro per 
preparare i maccheroni.

LUNEDÌ 3 AGOSTO
Prepariamo i biscotti
Un’esperienza che fa conoscere ai bambini semplici 
ricette per la preparazione di biscotti e prelibatezze 
genuine. A fine laboratorio sarà consegnato un ricettario 
con indicazioni di preparazione di alcune bontà. Durante 
il laboratorio verranno preparati dei biscotti che a casa 
ogni bimbo poi infornerà. Ognuno porta a casa una 
formina.
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LUNEDÌ 3 AGOSTO
SINÒDIA - Corigliano d’Otranto (Le)
Per il terzo anno consecutivo, Samuele TOMA, chef del 
ristorante Sinòdia prende parte alle Cene in Villa, portando 
con sé la passione e l’esperienza maturate in giro per il 
mondo e poi nel suo ristorante di Corigliano d’Otranto. La 
sua cucina è espressione di ricerca, attenzione alle materie 
prime e rispetto per i sapori autentici, elementi che si 
riflettono anche nella proposta presentata al mercatino. La 
sua presenza rappresenta un’occasione per scoprire da 
vicino il suo stile e la sua visione gastronomica, fatta di 
qualità, dedizione e creatività.

Abbinamento d’eccellenza i vini di Paolo Leo
e Candido di San Donaci (Br)

Intrattenimento musicale: Valve Project 
Marco Puzzello Tromba e flicorno,
Domenico Mirra Hammond, Marco Girardo Batteria

2-6 agosto ore 21.00
Cento55 Urban Masseria 
Via Oronzo De Donno, 27
INGRESSO SU PRENOTAZIONE € 50,00
info: tel. 0832 1786688 (prenotazioni h 24)
prenotazioni@mercatinodelgusto.it

DOMENICA 2 AGOSTO
CASALE FERROVIA - Carovigno (Br)
Un’esperienza culinaria versatile, intrigante, dallo stile contempo-
raneo sono la cifra di Casale Ferrovia, intimo ed elegante ristoran-
te a due passi dalla stazione ferroviaria di Carovigno. Qui gli 
ingredienti provenienti da piccoli e selezionati fornitori vengono 
lavorati con maestria dalla chef Maria LANZILLOTTI, per dare 
vita a piatti eleganti ma legati al territorio, presentati con cura e 
meticolosità da Giuseppe GALEONE, che vi guida anche negli 
abbinamenti enologici. 

Selezione vini:
Cantine Due Palme
Cellino San Marco (Br)

Intrattenimento musicale: Martin Jacobsen Duo
Martin Jacobsen Sax, Giancarlo Del Vitto Chitarra

www.pugliaexpo.org

in collaborazione con

Cento55 Urban Masseria, del XVIII secolo, nel cuore della Maglie barocca è la nuova sede
degli iconici appuntamenti del Mercatino del Gusto. Cinque protagonisti della ristorazione pugliese,

cinque menu diversi in abbinamento a selezionate aziende vinicole, per raccontare la Puglia
a tavola insieme a Francesco Zompì.
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MARTEDÌ 4 AGOSTO
MASSERIA DEL SALE - Manduria (Ta)
Il racconto della cucina pugliese, nato dall’incontro dello 
chef Cosimo Russo con Andrea e Simona di Masseria del 
Sale, è protagonista di un’esperienza gastronomica che 
unisce visione contemporanea e radici profonde. Cosimo, 
interprete raffinato, porta in scena piatti che nascono 
dall’incontro tra tecnica, stagionalità e memoria, valorizzan-
do i prodotti del territorio con uno stile elegante e creativo. 
Masseria del Sale, immersa nella campagna di Manduria, è 
uno dei riferimenti della ristorazione regionale, un luogo in 
cui ospitalità e cura del dettaglio sono tratti distintivi.

Abbinamento d’eccellenza i vini di
Conti Zecca - Leverano (LE)

Intrattenimento musicale: Filippo Galbiati Trio 
Filippo Galbiati Piano, Andrea Esperti Contrabbasso, 
Marco Girardo Batteria

MERCOLEDÌ 5 AGOSTO
TAVERNA DEL PORTO - Tricase Porto (Le)
Location meravigliosa, nasce da una storia legata alle 
tradizioni marinare e alle origini di pescatori della famiglia 
Coppola e, racconta il mare in ogni suo dettaglio, con 
sensibilità e rispetto. Lo chef, Alfredo DE LUCA con la sua 
esperienza, arricchisce la proposta con un tocco di creatività 
e tecnica, mantenendo sempre vivo il legame con la tradizio-
ne. Nel ristorante memoria e gusto si incontrano appagando 
tutti i sensi. La sua cucina, semplice e autentica, si approvvi-
giona delle materie prime dei pescatori.
Abbinamento d’eccellenza i vini di
Cantele - Guagnano (Le)
Intrattenimento musicale: Irene Robbins trio 
Irene Robbins Voce e piano, Giuliano Perin Vibrafono, 
Ricky Turco Batteria 

GIOVEDÌ 6 AGOSTO
RISTORANTE PETRICORE - Nardò (LE)
La presenza del Ristorante Petricore di Nardò allarga 
l’orizzonte portando una visione gastronomica che unisce 
radici e contemporaneità. Il progetto, guidato da quattro 
soci, Francesca Arcuti, Benedetta Prato, Francesco 
Tangolo e Gino Tarantino, di cui tre chef, nasce da una 
condivisione di esperienze e competenze che si riflettono 
in una proposta coerente e ben definita. Gli chef ci 
guidano in un percorso gastronomico che valorizza il 
territorio con equilibrio e semplicità, proponendo una 
cucina essenziale e curata, basata sulla stagionalità e 
sulla qualità delle materie prime. Ogni piatto nasce da una 
ricerca capace di esaltare i sapori autentici, senza 
sovrastrutture, offrendo un’esperienza armoniosa e 
concreta

Abbinamento d’eccellenza
i vini di
Produttori di Manduria (Ta)

Intrattenimento musicale: Simone Basile Quartet 
Simone Basile Chitarra , Martin Jacobsen Sax, Manrico Seghi 
Hammond, Antonio Cerfeda Batteria
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2-6 agosto ore 21.00
Cento55 Urban Masseria 
Via Oronzo De Donno, 27
INGRESSO SU PRENOTAZIONE € 25,00
tel. 0832 1786688 (prenotazioni h 24)
prenotazioni@mercatinodelgusto.it

Gesti e sapori custodiscono saperi e conoscenze.
Cinque appuntamenti per approfondire la cultura
eno-gastronomica insieme a produttori ed esperti.

Presenta Michele Bruno
in cucina Valentina De Palma e Alessandro Alessio

MERCOLEDÌ 5 AGOSTO
PANE E OLIO: non ci mancava nulla...
Un viaggio sensoriale alla scoperta delle profonde radici del pane 
tipico pugliese, dal Gargano al Salento, passando per la Murgia. 
Dal grano antico alle farine preziose, dal lievito madre alla tradizione 
che si rinnova e arricchisce la nostra cultura. Un laboratorio per 
ritrovare la felicità perduta e forse riscoprire la salute autentica.  Frise 
al pomodoro, cialedda e pancotto, tre modi di interpretare il pane. 
In abbinamento oli EVO e vino rosso freddo… come si usava una 
volta per un apoteosi del gusto.
Intervengono: Vincenzo MARROCCOLI imprenditore, Gino DI 
MITRI storico, Vincenza GIANFREDI medico, Giulia PRIMICERI 
imprenditrice olivicola
Vini: Cantine Santa Barbara, Cantina San Donaci, Cantine Petrelli

GIOVEDÌ 6 AGOSTO
LA CUCINA di MARE: tradizione, sostenibilità e gusto
Un laboratorio dedicato ai sapori del mare, dove la tradizione 
popolare incontra i valori della pesca sostenibile e l’eccellenza della 
pasta “Benedetto Cavalieri dal 1918”. Protagonisti dell’esperien-
za saranno i tubettini rigati, la calamarata e le iconiche ruote pazze.
Il percorso si articola in tre tappe: tre ricette e tre vini, selezionati per 
raccontare  l’identità dell’estate salentina.
Intervengono: Andrea CAVALIERI pastaio,  Giacomo MOJOLI 
disegnatore di idee, ALDO REHO imprenditore, Antonio RIZZELLO 
pescatore, Renata GAROFANO imprenditrice, Michelangelo 
CONVERTINO fotografo food
Vini: Garofano Vigneti e Cantine, Menhir Marangelli, Castello Monaci
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DOMENICA 2 AGOSTO
IL VIAGGIO DEL VINO
dalla vigna al bicchiere, tra vitigni autoctoni e giovani vignaioli 
appassionati. Ogni sorso racconta una storia di sole, vento e 
tradizione. In abbinamento i sapori iconici del Salento: la pitta di 
patate, il pecorino di Maglie e la parmigiana. 
Intervengono: Antonio AMENDUNI esperto assaggiatore, 
Giovanni RESTA gastronomo, Michele PALAMÀ viticoltore, Vito 
MARULLI viticoltore
Vini: Vitivinicola Marulli, Masseria Cuturi, Palamà Vini del Salento

LUNEDÌ 3 AGOSTO
BIRRA o VINO? Cosa ci abbiniamo?
L’eterno dilemma del gusto. Un laboratorio dedicato a uno dei 
confronti più affascinanti della tavola: birra o vino? Qual è l’abbina-
mento perfetto?  Attraverso degustazioni guidate e momenti di 
confronto, esploreremo caratteristiche, aromi e possibilità di 
abbinamento di entrambe le bevande, mettendole in dialogo con 
diverse proposte gastronomiche. Alcuni protagonisti del 
mercatino condivideranno storie, competenze e curiosità.
Intervengono: Barbara POLITI giornalista, Teo MUSSO fondatore 
di Birra Baladin, Giulio BENVENUTO sommelier, Giuseppe 
LEONE assaggiatore ONAOO, olivocoltore 
Birra: Baladin
Vino: Azienda Vinicola Rivera

MARTEDÌ 4 AGOSTO
LA ’NCARTATA
Una tavola lunga secoli dedicata alla scoperta della cultura 
gastronomica salentina, tra racconti, tradizioni e sapori senza 
tempo. Un viaggio attraverso piatti che affondano le loro radici nel 
passato ma che continuano a vivere nella cucina contemporanea. 
In abbinamento i rosati salentini, espressione autentica della 
tradizione enologica locale.
Intervengono: Paola POMARICO autrice,  Silvana INGUSCIO 
olivicoltrice, Gino DI MITRI storico
Vini: Agricole De Palma, Le Vigne di Sammarco, Cantina Coppola 1489
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1-7 agosto ore 20.30
CORTE DI PALAZZO GUIDO - Via Trento e Trieste
INGRESSO LIBERO

“Da lontano il poeta prende la parola.
E le parole lo portano lontano.”

(Marina Cvetaeva)

Quarta Edizione

S P A Z I O

ideato e curato da Cesare Minutello con Anna RIta Merico

SABATO 1 AGOSTO
DERNIER
Max Vigneri Trio con Max Vigneri, Julius ed Egy Presicce

DOMENICA 2 AGOSTO
ASCOLTA CHE SPLENDIDI DONI
(Raymond Carver)
Francesco Bucci, Elio Coriano
a seguire ATLETI di e con Vanni Schiavoni

LUNEDÌ 3 AGOSTO
SIAMO PELLE DELL’UNIVERSO
di e con Paola Crisostomo e Adele Benlahouar
ospite: Cesare Minutello

MARTEDÌ 4 AGOSTO
CANTO NOTTURNO
di e con Gaetano Fidanza, Carolina Cezza e Manuela Mastria
ospite: Daniela De Pascalis

MERCOLEDÌ 5 AGOSTO
RIFACCIAMOLA LA VITA
(Salvatore Toma)
Giuseppe Greco, Leo Luceri, Daniele Panarese per 
Giuseppe “Pippi” Santoro, Manuela Pellegrino con Miro 
Durante, Pina Petracca, Gianni Seviroli, Giuseppe Zilli

GIOVEDÌ 6 AGOSTO
DONNA ELEONORA
(O DELLA BELLEZZA SPRECATA)
di Cristina Carlà, con Cristina Carlà, Daria Falco
e Bruno Galeone
ospite: Anna Rita Merico

VENERDÌ 7 AGOSTO
UGOLE VILLANE
dirette dalla Maestra Anna Cinzia Villani
ospite: Giusy Agrosì
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2-6 agosto ore 22.00
PIAZZA ALDO MORO presso Liceo Capece
info e prenotazioni:
tel. 0832 1786688 (prenotazioni h 24)
prenotazioni@mercatinodelgusto.it
INGRESSO LIBERO

Amabili chiacchiere con gli autori
fra letture di versi e un sorso di vino

DOMENICA 2 AGOSTO
C’ERA UNA VOLTA IL SUD Racconti e ricordi illustrati del Meridione di un tempo
di Marcello VENEZIANI - Edito da Rizzoli
La storia sentimentale del meridione che non c’è più in un racconto illustrato dalle foto d’epoca e da mille 
ricordi. Un viaggio illustrato alla ricerca del mondo perduto, seguito da un saggio sulla fotografia. Non le foto 
d’arte o di eventi storici ma le foto ricordo, in prevalenza amatoriali, private e personali, tratte dagli album di 
famiglia e dai ricordi paesani. Marcello Veneziani narra con testi e immagini un mondo favoloso, un’epoca 
che non è più la nostra: il sud della civiltà contadina e delle famiglie numerose, il sud devoto e superstizioso, 
arcaico e “fatigatore”, il sud delle processioni, dei matrimoni, dei funerali, del lutto, della vita di campagna, 
della vita ai bordi del mare, dei circoli, delle sale da barba o dello struscio di paese. Il sud comunitario, povero 
e aspro ma ricco di umanità. Mondi cancellati, o in via di scomparsa, di cui cerchiamo di mettere in salvo la 
memoria e le sue ultime tracce, prima che cali la notte o l’oblio.
Dialogano con l’autore: Annarita CORRADO Dirigente scolastico e Giacomo MOJOLI Disegnatore di idee
Vino in degustazione: Vini Leuci

LUNEDÌ 3 AGOSTO
FORMULA ITALIA di Umberto ZAPELLONI - Edito da 66thand2nd.
Il testo racconta la Formula 1 da una prospettiva unica: quella italiana. Dalle origini leggendarie con Farina 
e Ascari fino al ruolo centrale che l’Italia continua a giocare oggi, il libro ripercorre una storia fatta di talento, 
passione e ingegno. Non solo vittorie e sconfitte, ma uomini, idee e visioni che hanno reso il nostro Paese 
protagonista di uno degli sport più affascinanti al mondo.
Un viaggio “rosso Ferrari” che è, prima di tutto, un racconto dell’identità italiana. In questo libro la velocità 
diventa racconto, e la competizione si trasforma in identità culturale. Formula Italia ci ricorda che lo sport più 
veloce del mondo non è solo tecnica e cronometro, ma anche memoria, passione e appartenenza.
Dialogano con l’autore: Giuseppe ANDRIANI Giornalista Nuovo Quotidiano di Puglia e Cintya 
CONCARI&Roberto MARCATTI Architetti
Vino in degustazione: Cantina Sampietrana
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MARTEDÌ 4 AGOSTO
IL PALLONCINO ROSSO E L'ALGORITMO
di Gianluca ZURLO   •   Edito da Amazon KDP
Il libro nasce da un'immagine semplice: un palloncino rosso legato a una transenna, visto durante una festa 
patronale. Da quella visione Gianluca Zurlo costruisce un dialogo aperto, curioso e a tratti ironico sul 
rapporto tra arte e intelligenza artificiale. Cosa cerchiamo davvero quando ci fermiamo davanti a un'opera? 
E cosa nessuna macchina potrà mai replicare? Con la prefazione di Angelo Sconosciuto, il libro accompa-
gna il lettore tra stupore, dubbio e meraviglia, alla ricerca di ciò che ci rende umani. Edito da Amazon KDP.
Dialogano con l’autore: Antonio TOMA Ingegnere e Antonio AMENDUNI Comunicatore
Vino in degustazione: Vini dei Bleve

MERCOLEDÌ 5 AGOSTO
SAPORE SALENTINO di Francesca MICOCCIO   •   Cairo Editore
Non è soltanto un ricettario, ma un racconto intimo e identitario, un viaggio che attraversa luoghi, memorie e 
radici. Tra Milano e il Salento, tra presente e tradizione, l’autrice ci accompagna in una narrazione in cui il 
cibo diventa linguaggio, ponte tra vite e territori diversi, ma profondamente connessi. Il libro si configura 
come un vero e proprio “viaggio intimo attraverso sapori, profumi, ricordi e tradizioni” i piatti non sono 
semplici preparazioni: sono storie, affetti, gesti tramandati. Dai sapori decisi della cucina salentina emerge 
un mondo fatto di famiglia, di appartenenza e di continua riscoperta, dove ogni ricetta custodisce un 
frammento di identità.
Dialogano con l’autrice: Leda CESARI Giornalista e Gianfranco RUGGERI Comunicatore
Vino in degustazione: Torre Ospina

GIOVEDÌ 6 AGOSTO
RICETTARIO PUGLIESE di autori vari - Giulio Perrone editore
Chi si accosta a questo ricettario sentimentale varcherà soglie diverse, senza bisogno di bussare: qui la 
porta è sempre socchiusa. Attraverserà una Puglia fatta di territori differenti e scoprirà che il dono di Gargara 
non è soltanto una leggenda, ma l’idea che un atto semplice possa unire invece che dividere. Capirà che le 
cozze non sono soltanto cozze, ma radici familiari; che i cavatelli possono diventare un’affermazione di 
libertà; che un quaderno di ricette è un archivio di mani femminili che chiedono di non essere dimenticate; 
che un minestrone è cura quotidiana; che le pittule sono un linguaggio affettivo; che una parmigiana può 
coincidere con una scelta di vita e tanto altro. In tutto questo non c’è nulla di eroico: c’è l’ordinarietà che 
rende straordinario il quotidiano. 
Valeria BLANCO, Giornalista, dialoga con Antonluca IASI Content creator -  influencer ed Eleonora 
TRICARICO Giornalista - autrice 
Vino in degustazione: Cantina Tenuta Merico





ROBERTA SPAGNOLO
Pittrice e designer, artista poliedrica. Realizza quadri,
oggetti d’arredamento e gioielli con elementi naturali
fortemente legati al territorio

GRACE COLLEZIONI di Maria Lionetto
Nasce dalla voglia di creare borse e accessori personalizzati
richiamando la tradizione dell’handmade e della nostra terra.

LU PANAREDDRU di Valerio Ferrari 
Lavorazione artigianale con giunco di cesti, panari e altro...

I BIJOUX DI DANIELA di Daniela Spirito
Realizza collane, bracciali, orecchini, anelli, realizzati all'uncinetto
usando dei filati gioiello che rendono questi accessori unici e preziosi 

TUTTU ULIA di Angelo Sammarrucco
Realizza taglieri, ciotole e oggetti d'arredamento intagliando
egno di ulivo

LIBERAMENTE CREAZIONI di Roberta Marsella
Realizza oggettistica e candele in cera naturale

1-7 agosto
c/o lo IAT in Via FOGGIARI a Maglie
INGRESSO LIBERO
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QUARTA EDIZIONE

Un intreccio tra arte e antichi mestieri
Un viaggio tra creatività e tradizione con gli artigiani locali per lasciarsi

ispirare dalla bellezza del fatto a mano

Assessorato alla Cultura
Assessorato fiere e mercati
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1-7 agosto - dalle 19 alle 24 • Via Ginnasio 

Il meglio dell’artigianato artistico fatto per hobby





1-6 agosto dalle 19.30 alle 21.00
VIA TRENTO E TRIESTE, 1
INGRESSO LIBERO

con Michele Di Carlo

SABATO 1 AGOSTO
IL SIMBOLO DEL MERCATINO DEL GUSTO
Puglia Colada

DOMENICA 2 AGOSTO
I COCKTAIL INDIMENTICABILI
DELL’APERITIVO ITALIANO
Americano
Negroni

LUNEDÌ 3 AGOSTO
UN BENVENUTO ESTIVO
Notti Magliesi
Pink Grapefruit

MARTEDÌ 4 AGOSTO
UN TUFFO DI FRESCHEZZA
Mediterraneo

MERCOLEDÌ 5 AGOSTO
UN OMAGGIO ALL’ESTATE
Bellini

GIOVEDÌ 6 AGOSTO
ARRIVEDERCI AL 2027
Puglia Colada
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Moda e gusto, eleganza e sapori, un connubio esclusivo per un 
appuntamento imperdibile: l’aperitivo della boutique GIORGIO 
SANTESE affacciata sulla bella piazza Aldo Moro, guidati dalla 
sapienza e dall’estro creativo del gustosofo Michele Di Carlo, 
tra cocktail intriganti e abbinamenti inaspettati.
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GIOVEDÌ 6 AGOSTO
ARCHEOLOGIA DEI SUONI
Con A. Mastronardi (GleAM Records). Un parallelo tra archeologia industriale e l'ecosistema delle etichette indipendenti.
Degustazione: Cantine San Donaci.
VENERDÌ 7 AGOSTO
LE BANDE E IL JAZZ
Con E. Raganato (Conservatorio Monopoli). La tradizione bandistica salentina e le contaminazioni con il jazz.
Degustazione: Cantine San Donaci.
SABATO 8 AGOSTO
DAL SOLCO AL PALCO: DAVIS E COLTRANE
Con F. Varriale (Radio/AltriSuoni). Cento anni di rivoluzioni sonore e spiritualità.
Abbinamento sensoriale: Cioccolato Maglio e Distilleria Greco Caroppo.
Gli incontri nascono in collaborazione con l’associazione culturale jazz Bud Powell, Radio/altriSuoni eGleAM Records e con il 
contributo del Consiglio Regionale della Puglia, Bianco Hi-FI, Cantine San Donaci, Cioccolato Maglio - Cioccolato Italiano dal 
1875 e Gekogin - Distilleria Greco Caroppo.

MAITO
MUSEO ARCHEO INDUSTRIALE
DI TERRA D’OTRANTO
Via Giacomo Matteotti 85 - Maglie
Jazz al MAITO: Ascolti guidati in vinile
6-7-8 Agosto 2026 | Ore 19:00 - 21:00
Ingresso gratuito | Prenotazione obbligatoria
(max 30 posti per degustazione)

Rassegna di divulgazione ed educazione all'ascolto guidato in vinile
Jazz al MAITO: Trame Sonore tra Storia, Formazione e Territorio

Tre incontri e ascolti in vinile per esplorare
la storia del jazz tra memoria e territorio.

INFO & ORARI LUOGHI
MAITO (Museo Archeo Industriale)
Orari: Mar-Dom 17:00 - 21:00 (Ingresso 3€ durante il Mercatino del Gusto).
Info e prenotazioni: 34fuso@gmail.com

CASA MUSEO ALDO MORO (Via Caduti di Via Fani 9)
Orari estivi: Sabato e Domenica 18:00 - 21:00.
Speciale Mercatino del Gusto (1-7 Agosto): Aperto tutti i giorni 18:00 - 21:00.
Ingresso: Gratuito con supporti digitali | Info: 34fuso@gmail.com
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1-7 agosto ore 22.00
VIA D. R. GARZIA
presso frantoio ipogeo
INGRESSO LIBERO

Pizzica e danze popolari del Sud Italia
SABATO 1 AGOSTO
Ballati Tutti Quanti
Alessandro Rizzello
tamburello, voce
Carlo Rizzello
chitarra, voce
Luca Rizzello
violino, tamburello, voce

DOMENICA 2 AGOSTO
Tammorra Solo tour
Luca Rossi e la sua inseparabile
tammorra accompagneranno
il pubblico in uno spettacolo intimo
incentrato sulla musica tradizionale
della Campania, la tammurriata,
le antiche preghiere, i racconti
e le serenate

LUNEDÌ
3 AGOSTO 
Makarìa
Un gruppo di musica 
popolare specializzato nella 
tradizione della pizzica e 
delle sonorità del Sud Italia. 
Il loro repertorio propone brani tradizionali e rivisitazioni 
moderne ispirate alla cultura salentina, con l’uso di strumenti 
tipici come tamburello, organetto, chitarra e percussioni.
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MARTEDÌ 4 AGOSTO
GIULIA PICCINNI
e COSIMO PASTORE
(voce, tamburello e chitarra)
Duo musicale composto da Giulia Piccinni
e Cosimo Pastore. Un intreccio di suoni,
voci e culture che raccontano una
nuova esperienza musicale.

MERCOLEDÌ 5 AGOSTO
FIOR DI VELLUTO
MUSICA TRADIZIONALE SALENTINA
Noemi Valzano: voce e tamburello
Biagio Mele:
chitarra organetto e percussioni

GIOVEDÌ 6 AGOSTO
TARANTARTE
Performance di danza e laboratorio di 
pizzica e danze popolari del sud Italia a 
cura degli insegnanti della Scuola 
Tarantarte Silvia De Ronzo e Antonio 
Congedo, grautito e aperto a tutti.

VENERDÌ 7 AGOSTO
TREVIZE
Electro WorldMusic / World Beat
È un producer pugliese che fonde radici locali 
forti della tradizione mediterranea con una 
produzione elettronica contemporanea, dando 
vita a una musica dalla riconoscibilità 
universale, sospesa tra ritualità arcaica e 
groove moderni.

per informazioni: info@tarantarte.it -  www.tarantarte.it



44

1 AGOSTO 2026                             
ANTONIO FERRIERO QUARTET
Antonio Ferriero Sax
Franco De Donno Batteria 
Antonio Traldi Piano
Marcello Lupo Basso

2 AGOSTO 2026                            
IRENE ROBBINS TRIO 
Irene Robbins Voce e piano 
Ricky Turco Batteria 
Giuliano Perin Vibrafono

Piazza A. Tamborino ore 21.30
3 AGOSTO 2026                              
JORGE RUIZ TRIO
Jorge Ruiz Voce e percussioni 
Franco De Donno Batteria 
Riccardo Monti Piano

4 AGOSTO 2026                           
FRANCO DE DONNO QUARTET 
Franco De Donno Batteria 
Donatello Palermo Chitarra 
Antonio Ferriero Sax 
Marcello Lupo Basso

5 AGOSTO 2026                              
CARLA SCHIAVANO QUINTET
Carla Schiavano Voce 
Donatello Palermo Chitarra 
Marcello Lupo Basso 
Franco De Donno Batteria 
Antonio Ferriero Sax

6 AGOSTO 2026                          
GIULIANO PERIN TRIO 
Giuliano Perin Vibrafono 
Irene Robbins Voce e piano 
Ricky Turco Batteria

7 AGOSTO 2026                          
ANTONIO DE DONNO TRIO 
Antonio De Donno Batteria 
Giancarlo Del Vitto Chitarra 
Domenico Mirra Hammond
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1 AGOSTO 2026                             
RICKY TURCO TRIO
Ricky Turco Batteria 
Irene Robbins Voce e piano
Giuliano Perin Vibrafono

2 AGOSTO 2026                            
ALESSANDRO CASCIARO 
TRIO 
Alessandro Casciaro Piano 
Davide Codazzo Contrabbasso 
Marco Girardo Batteria

Via Ginnasio ore 21.30
3 AGOSTO 2026                              
FRANCESCO DEL PRETE
DUO
Francesco Del Prete Violino 
Marcello Zappatore Chitarra

4 AGOSTO 2026                           
PRESENTAZIONE DEL DISCO 
"ON THE GREEN SIDE
Gianfranco Menzella Sax
Domenico Mirra Hammond 
Giancarlo Del Vitto Chitarra 
Antonio De Donno Batteria

5 AGOSTO 2026                              
MANRICO SEGHI QUARTET 
Manrico Seghi Hammond 
Antonio Cerfeda Batteria 
Simone Basile Chitarra 
Alessandro Dell'Anna Tromba

6 AGOSTO 2026                          
EMANUELE COLUCCIA DUO
Emanuele Coluccia Sax
Francesco Del Prete Violino

7 AGOSTO 2026                          
ANTONIO CERFEDA QUARTET 
Antonio Cerfeda Batteria 
Emiliano Roca Chitarra 
Pierpaolo Zizza Contrabbasso 
Manrico Seghi Piano
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“I fumosi spiriti, la collaborazione e la conoscenza tra 
ciò che chiamiamo a vario titolo spirito, crea sinergie 
che danno un nuovo sapore alla vita.” 

2-6 agosto ore 23.00
PIAZZA ALDO MORO presso Liceo Capece
info e prenotazioni:
tel. 0832 1786688 (prenotazioni h 24)
prenotazioni@mercatinodelgusto.it
INGRESSO LIBERO

Lo storico appuntamento del Mercatino del Gusto con il 
gustosofo Michele DI CARLO e l’esperto mondiale di 
degustazione Enzo SCIVETTI, referente del Sigaro 
Toscano incontrano la naturopata Maruska CIRICUGNO, 
Presidente dell’Associazione ASN "Angeli per la Salute 
Naturale" con sede a Nardò e il Prof. Rocco VERGARI, 
docente di Storia dell’arte. 

DOMENICA 2 AGOSTO
Un prodotto storico della cultura e dell’economia agrico-
la italiana il brandy, oggi in una nuova veste incontra la 
freschezza degli agrumi e la scoperta dei segreti più 
profondi dello spirito umano.
NOTTI MAGLIESI - sigari

LUNEDÌ 3 AGOSTO
La vera magia sta nell’apprendere come un grande 
classico che sembra sia conosciuto da tutti nasconde in 
realtà segrete che ne cambiano completamente l’anima, e 
questo non solo in un cocktail che tutti credono di bere. 
GIN & TONIC - sigari

MARTEDÌ 4 AGOSTO 
Un nuovo modo di utilizzare le erbe crea un drink al tempo 
stesso tonico, dissetante e  rigenerante così come 
utilizzare le proprie energie in modo diverso crea un 
muovo te stesso.
APULIA NIGHT - sigari

MERCOLEDÌ 5 AGOSTO  
I grandi classici possono ispirare modi alternativi di 
rifocillare il proprio corpo e ciò non vale solo per i 
cocktail. 
SALENTO DREAM -  sigari 

GIOVEDÌ 6 AGOSTO  
Come da tradizione il cocktail dell’ultimo appuntamento 
del Tirar Tardi sarà il simbolo stesso della Puglia, nato 
dalla collaborazione tra l’ideatore del Mercatino del Gusto 
Michele Bruno e la creatività di Michele Di Carlo che ci 
farà brindare alla prossima edizione con la consapevolez-
za che conoscendo meglio i nostri spiriti ci mostreranno 
percorsi inesplorati. 
PUGLIA COLADA - sigari 
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MAGLIE
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www.pugliaexpo.org

VIGILANZA





Per info e prenotazioni telefoniche:
tel. 0832 1786688 (prenotazioni h 24 customer care AI) 

shop.mercatinodelgusto.it
prenotazioni@mercatinodelgusto.it

 
NON SI ACCETTANO PRENOTAZIONI ONLINE O TELEFONICHE PER:

Mercatino del Gusto Off, Angolo del Caffè, Piazzetta del Gelato,
Pasta Experience e Il fornello – Hostaria di Puglia

Presidente Associazione “Mercatino del Gusto” - Salvatore SANTESE
da un’idea di Michele BRUNO
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